LES CARTES DU CHATEAU
DE LA BARCGE
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Pages 19 a 21 - La carte de la piscine

Roowm service disponible uniquement pour les boissons



CARTE DU RESTAURANT

Chateau de la Barge

Hotel*** Restaurant - Séminaire

Brasserie de la Barge
Ouverte du lundi midi au vendredi midi
12h - 14h
&
Ouverte du lundi soir au samedi soir

19h - 21h30




Planche de charcuterie,

mortadelle truffée, speck, jambon truffé

Croq’Truffe,

jambon truffé, comté 16 mois d’affinage

Burrata 120g,0

Tartare de boeuf,

assaisonnement minute, jaune d’ceuf en gravelax

Gravelax de truite (maison Murgat),

coulis de Betterave, creme de raifort

Salade César,
poulet mariné cajun, croitons, pickles de légumes

@
Tomates anciennes,

espuma scarmozza fumée, pesto basilic, pignons de pin



Ovigine des viandes : France | Origine des poissons : UE [ Prix Net et sevvice inclus / @ : végétarien

Tentacule de poulpe grillé,

condiments chimichurri, fine ratatouille

Tartare de boeuf 180g,
assaisonnement minute,
pommes de terre délicatesse, mesclun de salade

Supréme de pintade,
cuisson basse température, légumes de saison,
jus réduit a ’ail

Filet de Bar,

vierge de légumes croquants, risotto aux petits pois,
grana padano

Salade César,
poulet mariné cajun, croitons, pickles de légumes

Linguine créeme de poivrons,cJ

et poivrons grillés

Entrecote grillée 250g,
maturée 30 jours, sauce au poivre,
pommes de terre délicatesse



Créme brilée chocolat noir, compotée d’abricot

Soupe de péche, menthe fraiche, glace yaourt

Fondant au chocolat, glace vanille, crumble cacao

Biscuit madeleine, zeste d’agrumes, crémeux calamansi, caramel a 1’abricot

Disponible uniquement le midi
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Entrée + Plat + Dessert
Entrée + Plat
Plat + Dessert
Plat de la semaine



Tartare de boeuf,
assaisonnement minute, jaune d’ceuf en gravelax

Tomates anciennes,
espuma scarmozza fumée, pesto basilic, pignons de pin

Filet de Bar,
vierge de légumes croquants, risotto aux petits pois,
grana padano

Supréme de pintade,
cuisson basse température, légumes de saison,
jus réduit a I’ail

Creéme briilée chocolat noir,
compotée d’abricot

Soupe de péche,
menthe fraiche, glace yahourt



CARTE DES BOISSONS

Chateau de la Barge

Hotel*** Restaurant - Séminaire

Brasserie de la Barge
Ouverte du lundi midi au vendredi midi
12h - 14h
&
Ouverte du lundi soir au samedi soir

19h - 21h30

“L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération”
Prix nets et servvice compris



Bi¢res pression

Brasserie Mont blanc

Bicres bouelles

Desperados, 33cl

Brasserie du Pays Noir

Cochiails aec alcool

Mojito

Mojito framboise

Gin tonic

Caipirina

Apérol Spritz

Moscow Mule

Saint Germain Spritz
Cochiails sars aleool
Virgin Mojito

Tutti Frutti

25cl 50cl
4€ 7.5€

7.5€

8.5€

10€

7.5€



\/ins aw verre

Blanc

Héritage de la Barge

9€
Chateau de Cercy - Cyril Picard

7€
Héritage de la Barge

5€
Bulles
Claudie Peguet

8€e
Charles Simon

11€
Ros¢
Chateau de la Barge

6€
The Ultimate Provence

8€
Rouge
Héritage de la Barge

6€

Chateau de Cercy

8€



Vins pélillads

VINS rosés

Bourgogne

Claudie Peguet

Champagne

Charles Simon

Gosset

Bollinger

Pays d’Oc¢

Héritage de la Barge

Provence

The Ultimate Provence

38€ -

70€ -

95€ -

120€ -

22€ 45€

36€ 80€
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vins blanc

Beaujolais

Chateau de Cercy - Cyril Picard

Maison Roger PEGUET

Bourgogne

Héritage de la Barge

Chateau de Cercy

Maison Colin Seguin

Le Val Des Musardiéres

Nadine Ferrand

Domaine Marcel Couturier

36€ -

38€ 78€

25€ -
37€ -

34€ -

60€ -

40€ -

99€ -

40€ -

45€ -

59€ -

II



Vallée du Rhone

Divine Sybille

75€
Val de la Loire
Maison Deschesnes

30€
Vins de France
Chateau de Cercy - Cyril Picard

20€

110€
Héritage de la Barge

20€
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vins rouger

Beauyjolais

Chateau de Cercy

Maison Roger PEGUET

Bourgogne

Paris I’hospitalier

Mathieu Hugonnot

Bordeaux

Chateau Vieux Lavergne

34€
40€
60€

65€

36€

35€

73€

45€

75€
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Vallée du Rhone

Les Héritiers Albert Bernard
Divine Sybille

Pas des Phyllades

Domaine des Pierres Séches
Paul Jallade - BIO@

Héritage Cavare

Domaine de Coursodon

Vins de France

Héritage de la Barge
Mathieu Hugonnot

Héritage Cavare

30€

43€

45€

64€

72€

30€
68€

80€

20€

25€

25€
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Aperitils 4l

Ricard
Martini Blanc
Martini Rouge
Suze

Porto rouge Sandeman

Porto blanc Sandeman

hirs 174

Kir

Kir Royal

Whishys ¢d

Jack Daniel’s

Glengoyne 10 ans

Glen Moray 12 ans

Fuji Single Grain

Teeling Single Malt

Rozelieures Triple Millesime

The Irishman Single Malt
Smokedhead Rum Rebel Single Malt

4€

6€

10€

7€

8€

10€

10€

12€

12€

13€

13€
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Tequila 4l
Tequila 1800 Reposado
Tequila 1800 Silver

El patron silver

Rhums 4d

Matusalem Gran Reserva 15 ans
Matusalem Gran Reserva 23 ans
Millonario 15 ans

Malecon Rum 20 ans

HSE VSOP

Gins &4
Hendrick’s

Vodha 4

Squadron 303 Reservoir

Liqueurs Jacoulsl

Menthe-Poivrée
Poire
Mandarine

Marc de Bourgogne 7 ans

7€

9€

8€

13€

9€

12€

12€

8€

6€

7€

9€

9€

10€
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Solts 55

Coca-Cola
Coca-Cola Zero
Orangina

Fuze Tea
Schweppes

Limonade

Jus de fruits aw vere
Pomme
Orange
Ananas
Tomate

Fraise

Sip()p A verre

Grenadine
Péche
Citron
Fraise

Menthe

Laux bodeilles

Evian 50cl
Evian 1LL
Badoit 50cl
Badoit 1L.

4€

3.5€

2.5€

3.5€
6€
3.5€

6€
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Boissons chaudes

Expresso
Double expresso
Café long
Cappuccino
Décaféiné
Ristretto

Café au lait
Café noisette
Café creme

Chocolat chaud

Thé noir : Fruits rouges, Breakfastc,J CeylanfJ DarjeelingfJ Earl grey

Thé vert : GunpowderfJ Menthe @

) . O
Infusion : Verveine

0 issu de l'agriculture biologique

2€

3.5€

2€

3.5€

2€

2€

3.5€

2.2€

2.2€

3.5€

2€

2€
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CARTE DES
BOISSONS E'T TAPAS

EW@(&/FW

Chateau de la Barge

Hotel*** Restaurant - Séminaire

Horaires d’ouveriure

et service boissons

Tous les jours 9h - 20h

Horaires de service tapas

Du lundi au vendredi de
12h a 15h et de 17h30 a 22h
Le samedi a partir de 16h

Le dimanche de 12h 2 15h
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Apé[‘iiifs aw rerre 4€
Ricard

Martini Blanc
Martini Rouge

Suze

Bicres podedle
Desperados, 33cl 6.5€

La Blonde - Brasserie du Mont Blanc, 33¢cl 7.5€

Vins pancs
Héritage de la Barge 5€ 20€ -
Héritage de la Barge - 256 -
Heéritage de la Barge 9¢ 37¢ -
Chateau de Cercy - Cyril Picard 7€ 36€ -
Vins pdiled;
Claudie Peguet 8€ 38€ -
Charles Simon 11€ 70€ -
V/ins rosés
Héritage de la Barge 6€ 22€ 45€
The Ultimate Provence 8€ 36€ 80€
Vins rouger
Héritage de 1a Barge 6€ 206 -
Chateau de Cercy 8€ 34€ -

Cochiails wecalool 10€
Mojito

Mojito framboise

Gin tonic

Caipirina

Apérol Spritz

Moscow Mule

Saint Germain Spritz

Cochiails s aleool 7.5€
Virgin Mojito

Tutti Frutti

Tapas
Club sandwich 12€
Croq’ truffes 11€
Bruschetta a la truffe 12€
Bruschetta aux légumes confits 12€
Planche de charcuterie 20€
Planche de fromage 20€
Burrata 14€
Tapas ;e
Gaufre individuelle 7€
Salade de fruits 5.5€
Pot de glace 4€
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Softs ..t 4€

Coca-Cola

Coca Cola Zero
Orangina
Fuze Tea

Schweppes

Limonade

Jus de Fruils .. come 3.5€

Pomme

Orange
Ananas

Tomate

Sirop w e 2.5€

Grenadine
Péche
Citron
Fraise

Menthe

EauxX goufeille 500 4€

Evian

Badoit

Cal¢s

Expresso 2€
Double expresso 3.5€

Thés 2€
Thé vert

Earl Grey

“L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération”

Prix nets et service compris
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