LES CARTES DU CHATEAU
DE LA BARCGE
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Roowm service disponible uniquement pour les boissons



CARTE DU RESTAURANT

Chateau de la Barge

Hotel*** Restaurant - Séminaire

Brasserie de la Barge
Ouverte du mardi midi au vendredi midi
12h - 14h

Ouverte du lundi soir au dimanche soir

19h - 21h30
Brunch tous les dimanches midi
11h - 15h




Planche de charcuterie,

mortadelle, speck, jambon truffé

Croq’Truffe,

jambon truffé, Comté 16 mois d’affinage

Vitello tonnato,

Fines tranches de veau, sauce crémeuse au thon et capres frits

Tataki de saumon,

sauce ponzu

, : . Q@
Veloute de petits pois,

ceuf parfait, espuma au comté affiné 18 mois

Escargots en persillade,

espuma facon cervelle de canut

Origine des viandes : France [ Orvigine des poissons : UE | Prix Net et service inclus / @ : végétarien



Supréme de volaille fermiére de Bourgogne,

mousseline de pommes de terre, jus corsé

Entrecote Simmental (300 g),

mille-feuille de pommes de terre

Cote de veau (280 g),
polenta crémeuse, jus corsé

Thon snacké,

légumes de saison, sauce chimichurri

Poulpe snacké,
ratatouille provencale, tartare de tomates au chorizo

Véritable risotto aux gambas,

Origine des viandes : France [ Orvigine des poissons : UE | Prix Net et service inclus / @ : végétarien



Assiette de fromages, assortiment de 3 fromages
Tiramisu citron, infusion au Jacoulot Lemon

Biscuit financier, crémeux pistache, framboises fraichess
Fondant au chocolat, glace vanille, crumble cacao

Tarte fine du moment

Disponible uniquement le midi
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Entrée + Plat + Dessert
Entrée + Plat
Plat + Dessert
Plat de la semaine



Vitello tonnato,
Fines tranches de veau, sauce crémeuse au thon et capres frits

Tataki de saumon,
sauce ponzu

Supréme de volaille fermiére de Bourgogne,
mousseline de pommes de terre, jus corsé

Thon snacké,
légumes de saison, sauce chimichurri

Au choix a la carte



CARTE DES BOISSONS

Chateau de la Barge

Hotel*** Restaurant - Séminaire - Evénements

Brasserie de la Barge
Ouverte du mardi midi au vendredi midi
12h - 14h

Ouverte du lundi sotr au samedi soir

19h - 21h30
Brunch tous les dimanches midi
11h - 15h

“L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération”
Prix nets et service compris



Bi¢res pression

Brasserie Mont blanc

Bicres boueilles

Carnacus, 33cl

Desperados, 33cl

Cochiails wec alcool

Mojito

Mojito framboise
Gin tonic

Caipirina

Apérol Spritz
Moscow Mule

Saint Germain Spritz

Cocktail Maison

Cockiails sans alcool

Virgin Mojito

Tutti Frutti

25cl 50cl

4.5€ 9€

7.5€

8.5€

11€

7.5€



Apcéritils 4l s

Ricard
Martini Blanc
Martini Rouge
Suze

Porto rouge Sandeman

Porto blanc Sandeman

Khirs 174

Kir 7€

Kir Royal 12€



\/ins aw verre

Bulles

Chateau de Lachassagne

Francois Daudret

Rosé
Chateau de la Barge

Note Bleue

Mas Pampelonne

Blanc

Héritage de la Barge
Héritage de la Barge

Caves de Juliénas Chaintré

Rouge

Héritage de la Barge
Chateau de Cercy

Caves de Juliénas Chaintré

9€

11€

5€

7€
8€

9€

6€

7€

6€

8€

9€



Vins pilillards

VINS rosés

Bourgogne

Chateau de Lachassagne

Champagne

Charles Simon

Francois Daudret

Bollinger

Pays d’Oc¢

Héritage de la Barge

Provence

Note Bleue

Mas Pampelonne

Mas Pampelonne ELEGANCE

38€

85€

65€

120€

25€

26€

36€

48€

45€

47€

72€



Vins blancs

Beaujolais

Caves de Juliénas Chaintré

Maison Roger PEGUET

Bourgogne

Héritage de la Barge

Chateau de Cercy

Claudie Peguet

Le Val Des Musardiéres

Nadine Ferrand

Domaine Marcel Couturier

Domaine Charles Pere & Fille

25€ -

38€ 78€

37€ -

34€ -

56€ -

99€ _

40€ -

45€ .

59€¢ -
36€ -

49€ -



Vallée du Rhone

Pas des Phyllades

Vins de France

Chateau de Cercy - Cyril Picard

Héritage de la Barge

Vin IGP

Caves de Juliénas Chaintré

59€

30€
85€

25€

28€



vins rouger

Beaujolais
Chateau de Cercy
366 -
40€ -
Caves de Juliénas Chaintré
366 -
346 -
306 -
Bourgogne
Maison Claudie PEGUET
546 -
Domaine Charles Pére & Fille
80€ -
Mathieu Hugonnot
736 -

Bordeaux

Chateau Vieux Lavergne

45€ -



Vallée du Rhone

Les Héritiers Albert Bernard

306 -
Pas des Phyllades
45€ -
Paul Jallade 2
726 -
Héritage Cavare
30€ -
Domaine de Coursodon
70€ -
Famille Garon
59€¢ -
89€ -
Occitanie
Bergerie du Capucin
39€ -

Vins de France

Héritage de la Barge

25€ -



Rhums 4d

Matusalem Gran Reserva 15 ans

Matusalem Gran Reserva 23 ans

Millonario 15 ans
Malecon Rum 20 ans

HSE VSOP

Whishys 4d

Glen Moray 12 ans

Rozelieures Triple Millesime

The Irishman Single Malt

Smokedhead Rum Rebel Single Malt

Liqueurs Jacould

Menthe-Poivrée
Poire
Mandarine

Marc de Bourgogne 7 ans

Digestil’s Clasiue

Get 27

Get 31
Limoncello
Baileys

Poire Williams

Mirabelle

8€

13€

9€

12€

12€

10€

12€

13€

13€

7€

9€

9€

10€

6€



Solts 35

Coca-Cola
Coca-Cola Zero
Orangina

Ice Tea
Schweppes
Perrier

Limonade

Jus de f'ruits wvere

Pomme
Orange
Ananas
Tomate

Fraise

Sip()p aw rerre

Grenadine
Péche
Citron
Fraise

Menthe

Eaux bouleilles

Purezza plate 75cl

Purezza pétillante 75cl

4.5€

3.5€

2.5€

5€

5€

17



Boissons chaudes

Expresso

Double expresso

Café long

Cappuccino

Décaféiné

Ristretto

Café au lait

Café noisette

Café creme

Chocolat chaud

Thé noigJ : Fruits rouges, Breakfast, Ceylan, Darjeeling, Earl grey
Thé Vert0 : Gunpowder, Menthe

Infusion : Verveine

0 issu de l'agriculture biologique

2€

3.5€

2€

3.5€

2€

2€

3.5€

2.2€

2.2€

3.5€

2€

2€

2€
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CARTE DES
BOISSONS ET SNACh

EW&’{“’FW

Chateau de la Barge

Hotel*** Restaurant - Séminaire - Traiteur

Horaires d’ouveriure

service boissons & snach

Tous les jours 11h - 21h30
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