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Room service disponible uniquement pour les boissons



CARTE DU RESTAURANT

Chéteau de la Barge

Hotel™™  Restaurant - Séminaire - Traiteur - Evénement

La brasserie de la Barge
Du 15 juillet au 26 ao(t :

Ouverte du lundi soir au dimanche soir
19h - 21h30




A partager

Planche de charcuterie, 20.00€

mortadelle, speck, jambon truffé
Charcuterie board, mortadella, speck, truffled ham

Croq'Truffe, 11.00€

jambon truffé, Comté 16 mois d'affinage
Croq'Truffe, truffled ham, Comté aged for 16 months

Entrées a la carte

Vitello tonnato, 12.00€
Fines tranches de veau, sauce crémeuse au thon et cépres frits

Vitello Tonnato, thin slices of veal, creamy tuna sauce,

and crispy fried capers

Salade César, 12.00€

volaille, tomates cerises, croltons, parmesan
Caesar salad with poultry, cherry tomatoes, croutons, parmesan

Tataki de saumon, 14.50€

sauce ponzu
Salmon tataki, ponzu sauce

Origine des viandes : France | Origine des poissons : UE  Prix Net et service inclus /@ : végétarien



Plats a la carte

Supréme de volaille fermiere de Bourgogne

mousseline de pommes de terre, jus corsé

Piece du boucher,

Mousseline de pommes de terre, sauce tartare

Salade César,

volaille, tomates cerises, croltons, parmesan

Thon mi-cuit snacké,

|égumes de saison, sauce chimichurri

Véritable risotto aux légumes, @

Origine des viandes : France | Origine des poissons : UE | Prix Net et service inclus / @ :végétarien



Desserts ——— 9.00€

Assiette de fromages, assortiment de 3 fromages
Cheese plate,
selection of 3 cheeses

Tiramisu citron, infusion au Jacoulot Lemon
Lemon tiramisu,
infused with Jacoulot Lemon

Fondant au chocolat, glace vanille, crumble cacao
Molten chocolate cake,
vanilla ice cream, cocoa crumble

Tarte fine du moment
Seasonal thin tart

La brasserie de la Barge
Du 15 juillet au 26 ao(t :

Ouverte du lundi soir au dimanche soir
19h - 21h30




Menu 44.00€

Vitello tonnato,
Fines tranches de veau, sauce crémeuse au thon et capres
frits

Tataki de saumon,
sauce ponzu

Supréme de volaille fermiere de Bourgogne,
mousseline de pommes de terre, jus corsé

Thon snacké mi-cuit,
|légumes de saison, sauce chimichurri

Au choix a la carte



CARTE DES BOISSONS

Chéteau de la Barge

Hotel™™  Restaurant - Séminaire - Traiteur - Evénement

La brasserie de la Barge
Du 15 juillet au 26 ao(t :

Ouverte du lundi soir au dimanche soir
19h - 21h30

“L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération”
Prix nets et service compris



Bieres pression

Brasserie Mont blanc

Bieres bouleilles

Carnacus, 33cl

Desperados, 33cl

Cocktails arec alcool

Mojito

Mojito framboise
Gin tonic

Caipirina

Apérol Spritz
Moscow Mule

Saint Germain Spritz

Cocktail Maison

Cocktails sans aleool

Virgin Mojito

Tutti Frutti

25cl 50cl

4.5€ 9€

7.5€

8.5€

11€

7.5€



Apéritifs bel 5€

Ricard

Martini Blanc
Martini Rouge
Suze

Porto rouge Sandeman

Porto blanc Sandeman

Kirs 12

Kir 7€

Kir Royal 12€



VinS aw verre

Bulles

Chateau de Lachassagne
Francois Daudret

Rosé

Chateau de la Barge

Note Bleue

Mas Pampelonne

Blanc

Héritage de la Barge
Héritage de la Barge

Caves de Juliénas Chaintré

Rouge
Héritage de la Barge

Chateau de Cercy

Caves de Juliénas Chaintré

9€

11€

5€

7€
8€

9€

6€

7€

6€

8€

9€



Vins péilerls

Vinsrose

Bourgogne

Chéteau de Lachassagne

Champagne

Charles Simon
Francois Daudret

Bollinger

Pays d’'Oc

Héritage de la Barge

Provence

Note Bleue
Mas Pampelonne

Mas Pampelonne ELEGANCE

38€

85€

65€

120€

25€

26€

36€

48€

45€

47€

72€



Vins blarcs

Beaujolais

Caves de Juliénas Chaintré

Maison Roger PEGUET

Bourgogne

Héritage de la Barge
Chateau de Cercy
Claudie Peguet

Le Val Des Musardiéres

Nadine Ferrand

Domaine Marcel Couturier

Domaine Charles Pére & Fille
Domaine Brocard

Domaine Cachat-Ocquidant

25€

38€

37€

34€

56€

99€
40€

45€

59€
36€

49€

39€

70€

78€



Bourgogne

Domaine Trouillet

54€
79€
34€
42€
Vallée du Rhone
Pas des Phyllades 59€
Vins de
France
Chéateau de Cercy - Cyril Picard 30€
85€
Héritage de la Barge 25€
Vin IGP

Caves de Juliénas Chaintré
28€



Vinsrovges

Beaujolais

Chéateau de Cercy

Caves de Juliénas Chaintré

Bourgogne

Maison Claudie PEGUET
Domaine Charles Pere & Fille
Maison Claudie PEGUET
Domaine Jeannin-Naltet

Domaine Cachat-Oquidant

Domaine Petitot

Domaine Jacques Cacheux

Bordeaux

Chateau Vieux Lavergne

36€

40€

36€

34€

30€

54€

80€

73€

79€

70€
95€

81€

180€

45€



Vallée du Rhone

Les Héritiers Albert Bernard

30€
Pas des Phyllades
45€
Paul Jallade @
72€
Héritage Cavare
30€
Domaine de Coursodon
70€
Famille Garon
59€
89€
Occitanie
Bergerie du Capucin
39€
Mas des Agrunelles
35€

Vins de
France

Héritage de la Barge 25€



Rhums 4.

Chariot a digestif

Whiskys 4l

Chariot a digestif

Liqueurs Jscouls”

Menthe-Poivrée
Poire
Mandarine

Marc de Bourgogne 7 ans

Digestit's Classique
Get 27

Get 31

Limoncello

Baileys

Poire Williams

Mirabelle

9€

9€

7€

9€

9€

10€

6€



Softs 33

Coca-Cola
Coca-Cola Zero
Orangina

lce Tea
Schweppes
Perrier

Limonade

Jus de fruits a vere

Pomme
Orange
Ananas

Tomate

Fraise

Sirop aw verre

Grenadine
Péche
Citron
Fraise

Menthe

Eaux #ouleiles

Purezza plate 75cl

Purezza pétillante 75cl

4.5€

3.5€

2.5€

5€

5€

17



Boissons chaudes

Expresso

Double expresso
Café long
Cappuccino
Décaféiné
Ristretto

Café au lait

Café noisette
Café creme

Chocolat chaud

Q
Thé noir : Fruits rouges, Breakfast, Ceylan, Darjeeling, Earl grey

Thé verto: Gunpowder, Menthe

Infusion : Verveine

6 issu de 'agriculture biologique

2€
3.5€
2€
3.5€
2€
2€
3.5€
2.2€
2.2€
3.5€
2€
2€

2€

18



